SMAGNING, RUNDVISNING & FORPLEINING

Nar | er til Smagning & Rundvisning pa Knaplund kan det kombineres med forplejning. Prisen her er ALT INKLUSIV:
SMAGNING, RUNDVISNING + FORPLEJNING MED DRIKKEVARER TIL.
Et arrangement med forplejning tager 4 timer.

Menu 1 - Storytelling, smagning, rundvisning & forplejning: 4 timer

RANCH HAND MENUEN 599 kr

Veelg en af nedenstdaende menuer. Det er inkl al, vand og vin.

1: RANCHHAND STEW: En sammenkogt gryderet med bacon, svinekad og cocktailpglser + svampe og perlelgg
i fladesovs - med lgse ris, gron salat + brad og kryddersmar.

2: BIG PLATE SANDWICH: Et unikt twist pa en paleegskagemand. Toppet med et genergst lag af det fineste,
frisktskarne palaeg, friske grantsager og dekorative elementer. Der er bade laks og eeg rejer pa. Skal den vaere
uden fisk - sa naevnt det ved bestilling.

Menu 2 - Storytelling, smagning, rundvisning & forplejning: 4 timer

COWBOY MENUEN 649 kr

Veelg en af nedenstaende menuer. Det er inkl @l, vand og vin.

1: RANCH B@F: Herregardsbaffen med et Knaplund Ranch praeg. Ranchbgffen er en krydret saftig hakkebgf
med lag, eerter og bacon. Ristede sma kartofler og bearnaise med et skveet Knaplund Gin Oak i.

2: WESTERN SCHNITZEL: Paneret svinemgrbrad, m/svampe flgdesauce, brasede kartofler, majs/lag/bacon
ristet i smgr + gron salat

Menu 3 - Storytelling, smagning, rundvisning & forplejning: 4 timer

SHERIF MENUEN - 699 kr

Vaelg en af nedenstaende menuer. Det er inkl gl, vand og vin.

1: SPARERIBS: Spareribs m/bbgsauce, bagekartoffel m/baconcreme, sma stegte kartofler, smarstegt
majskolbe, broccolisalat, grgn salat m/ranchdressingg + whiskeysauce pa knaplund whiskey + hjemmebagt
brad og hvidlggssmar

2:VALG SELV K@D: Veelg 2 slags ked: Hvidlggsmarineret svinekotelet, farseret svinemgrbrad m/bacon,
bbq svinekaller, krydret hakkedreng, majskyllingebryst, kalkunspyd eller udskaering v/buffet (rosestegt
kalvetyksteg + hvidlggsmarineret svinefilet + 39 kr)

+ bagekartoffel m/baconcreme, sma stegte kartofler, broccolisalat, grgn salat m/ranchdressing + whiskeysauce
pa knaplund whiskey + hjemmebagt brgd m/pestoer og pisket smar

TILVALG e
DESSERT & KAFFE & COCKTAILS + 165 kr | 5 ¥ timers arrangement)

Ggr plads til at | kan afslutte aftenen med kaffe og dessert - og cocktails efter maden. Naturligvis med en
lille en til kaffen. Alle veelger det samme - gl, vand og vin er ogsa med.

e Gammeldags zblekage, hvor makronerne har faet salt karamel moonshine
¢ Hjemmelavet islagkage m/nougat og marcipan, kokostop og chokoladesauce (+29 kr)
e Pancakes med is og jordbaerpure og salt karamel til at haelde pa (+ 39 kr)

COCKTAILS + forlzng dit event med extra timer + 100 kr pr person pr time.

Udvid arrangementet med leekre cocktails. Sla dine kollega'er i en omgang cornhole, nyd en cocktail, streek
benene og bare hyg i saloonen. Der er altid god stemning og hyggelig musik i hﬂjtalerne
» Fri bar med gl, vand og vin + leekre cocktails fra Knaplunds Cocktailkort
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